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Ankündigungen
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Rezept

Rezept für einen süß-fruchtigen Kuchen 
 

Die Zutaten findet ihr unter den unten angegebenen 
Bibelstellen.  
Viel Spaß beim Suchen und Backen! 
(Je nach Übersetzung ist die gesuchte Zutat nicht ganz eindeutig herauszulesen, 
deshalb findet ihr unten die Auflösung zum Vergleichen!) 
 
Zutaten: 
1) 1,5 Tassen 5. Mose 32,14a ______________ 
2) 6 Stück Jeremia 17,11 ______________ 
3) 2 Tassen Richter 14,18a ______________ 
4) 4,5 Tassen 1. Könige 5,2 ______________ 
5) 2 Tassen 1. Samuel 30,12b ______________ 
6) 0,75 Tassen 1. Korinther 3,2 ______________ 
7) 2 Tassen Nahum 3,12 ______________ 
8) 1 Prise 3. Mose 2,13 ______________ 
9) 3 TL Jeremia 6,20 ______________ 
10) 1 Päckchen Backpulver 
 
Die Zutaten zu einem Teig fest kneten/rühren, dann auf ein mit 
Backpapier ausgelegtes Backblech streichen (oder in eine Springform 
füllen). 
 
Zum Bestreuen: 
11) 1 Tasse  4. Mose 17,23b   ______________ 
 
Im vorgeheizten Backofen bei 180°-200°C ca. 40-60 Minuten backen. 
 

Guten Appetit! 
 
 
Auflösung: 1) Butter; 2) Eier; 3) Honig; 4) feines Mehl; 5) Rosinen; 6) Milch; 7) klein gehackte Feigen; 8) Salz;  
9) gemahlener Zimt; 11) klein gehackte oder geriebene Mandeln 
Heraus kommt ein leckerer Honigkuchen. 

 „Wir singen Volks- und geistliche Lieder“
Herzliche Einladung zum Seniorennachmittag

Herzliche Einladung zum Senioren-Nach-
mittag am

Dienstag, dem  14. März 2017 um 15 Uhr!
Unser Treffen steht nach einer kurzen An-

dacht und dem gemeinsamen Kaffeetrinken 
unter dem Thema: „Wir singen Volks- und 
geistliche Lieder“.

Wir freuen uns, dass Eckhard Lauer aus 
Frankenberg uns mit der Konzertzither 
beim Singen in bewährter Weise begleiten 
bzw. anleiten wird.

Herzliche Einladung auch an alle Senioren, 
die bisher (noch) nicht an unseren monatli-
chen Treffen teilgenommen haben.
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Wie Du uns fi ndest:

Freie evangelische Gemeinde
35216 Biedenkopf

Gemeindehaus:
Schulstraße 4

Büro u. Jugendräume:
Hainstraße 29
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Aktuelle Infos auch im Internet:

www.feg-biedenkopf.de fegbiedenkopf

Wir � euen uns auf Dich!
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